


M e n u 
« s o i r é e  v i g n e r o n s »

Amuse-Bouche

Tartelette AOP, 
siphon au Gruyère et au Vacherin, 

champignons, oignons et Jambon de la Borne

Suprême de volaille de la Gruyère,
sauce poulette, pommes dauphines

et salsifis rôtis

Tarte chocolat-cassis

Une version végétarienne de 
ce menu est proposée sur demande.

Menu en 4 services CHF 95
y compris 4 verres de vins

«Treize-Vents», (Chasselas), 2025 

Les Brûlées, (Pinot Noir), 2024 

Merlot, Cru de l’Hôpital, 2025 

Pinot Noir, 2024  


