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Menu 
Saint-Valentin 2025

Saint-Jacques de Normandie 
Poireau - Caviar Osciètre

Turbot sauvage de Bretange 
Orange - Champagne

Entrée supplémentaire «Clin d’Oeil du chef»
Homard bleu de Bretagne 
Coquillage - Lentilles de Bulle

+ CHF 30

Foie gras de canard poêlé 
Vieux balsamique - Salsifis 

—
Filet de Boeuf «Swiss Premium» 
Truffe du Périgord - Queue de boeuf

—
Pomme Granny Smith   

Crème double de la Gruyère - Cidre

Blanc-Manger   
Shiso - Fruits exotiques


