MENU SAINT-NICOLAS 2024

Samedi 7 décembre - midi et soir

Truite du lac de Neuchatel fagon grav]ax, blinis et
creme au raifort, salade de racines croquantes
ou
Pace en crotite « fagon Frederic Martot »
et fraicheur de racines croquantes
ou
Falafels de lentilles vertes du Puy,
fraicheur de legumes racines du marche,

blinis a la creme de raifort

Carre de veau du pays roti, jus aux truffes noires
du Périgord, fricassée de légumes d’hiver et
champignons, pommes de terre de Cormagens
ou
Endives de Sédeilles braisées aux truffes noires du
Périgord, Poire a Botzi caramelisées,
pommes de terre de Cormagens et
fricassée de légumes d’hiver

Entremet Biscome-choco-mandarine
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Menu complet 62 - Plat 46 - Entrée + Plat 56



