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PLATS DU JOUR

dU. 11 au 14 novembre 2026

MERCREDI
Velouté de courge, créme acidulée et gressin torréfiés ou Oeuf mimosa
~ A A . . ! .
bupreme de pOUle[ roti, lTlOUSSehl’le de Celel'l rave,

carottes glacces et jus de volaille

JeuDI
Creéme de champignons et croutons a lail ou Salade dendives et Gruyére AOP
Joue de boeuf, purée de pommes de terre,
chou kale et jus de braisage réduit
VENDREDI
Potage parmentier ou Salade de rampon, betterave rocie et vinaigrette au miel
Sandre Z\{ basse température, Fondue de poireaux, choux d€ Bl’uXC”GS

et beurre blanc a la moutarde a l'ancienne

SAMEDI
Velouré de racine de pcrsil, noisetrte rorrcﬁé ou Salade de lentilles vertes
Epaule de cochon confite, jus a la biére brune,

gl‘atin de CZLI'dOTlS, choux Touges aux pommes

VEGETARIEN DE LA SEMAINE

Curry de pois chiche, légumes d'hiver au lait de coco

DESSERT DE LA SEMAINE

Creéme briilée a la vanille

MERCREDI AU VENDREDI SAMEDI

Plat 24 Plat 27
Entrée +Plac 29.5 Entrée +Plac 25
(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
Entrée + Plat + Dessert 36 Entrée + Plat + Dessert 39

(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
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A LA CARTE

La Soupe de poisson au pisti] de safran

205 34.5
entrée plat

Tartare de beeuf au couteau, frites maison

et un mesclun de salade
22.

5, 365
entrée plat

Carpaccio de cerf; courge et vieux Gruyere

29, 39
entrée plat

Terrine de Clmsse aux pistaches

25

entrée

Bavette de boeuf a I'échalotte, frites

44

Civert de chasse, choux rouges,
sp':itz]is, poire a Botzi AOP et marrons

41



