
Plats du Jour
du 2 au 5 septembre 2026

Mercredi

Végétarien de la Semaine
Roesti, oeuf parfait, pleurottes, pousses de salades

Mercredi au vendredi 
Plat 	 24
Entrée +Plat	 29.5
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Entrée + Plat + Dessert 	 36
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Samedi
Plat 	 27
Entrée +Plat	 32.5
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Entrée + Plat + Dessert 	 39
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Blanquette de veau et tagliatelle

Jeudi
Gaspacho de pastèque et tomate au Salade de concombre, féta et aneth 

Vendredi

Cuchaule et moutarde de Bénichon
-

Soupe au choux
-

Ragoût d’agneau bio de Chandossel, pommes mousselines,
haricots verts et poire à Botzi AOP

-
Meringues de Botterons,

petits fruits et crème double de la Gruyère

Samedi

Poisson (selon arrivage) et
papet vaudois

Soupe de lentilles ou Salade de pommes, céleris, noix et miel    

Dessert de la Semaine
Crème brûlée au vin cuit

Haut de cuisse de poulet rôti,
curry rouge et riz

Crème de champignons ou Salade mêlée

58



À la Carte

20.5 
entrée

Tartare de bœuf au couteau, frites maison 
et un mesclun de salade

La Soupe de poisson au pistil de safran 

34.5 
plat

Oeufs mayonnaise aux herbes

22.5 
entrée

36.5 
plat

12 
entrée

Le Ragoût d’agneau bio aux raisins,
pommes mousseline, haricots, poire à botzi

et salade de betteraves rouges
39.5

Ceviche de dorade, 
avocat et pamplemousse

28 
entrée

38 
plat

Le Jambon de la Borne AOP,
saucisson fribourgeois, lard fumé de la borne,

choux ,carottes, pommes persillées

39.5


