o 1l
o0

PLATS DU JOUR

du 2aus septembre 2026

MERCREDI
(77’("”7(’ dC C]lt??1l}7ig’7.(‘n5 ou SJZadC nlé]t’/f
Haut de cuisse de poulet r6t,
CurTy Touge et riz
JeuDI
Gaspacho de pastéque et tomate au Salade de concombre, féta et aneth

B]:mquette d€ veau et tag]iateﬂe

VENDREDI
Soupe de lentilles ou Salade de pommes, céleris, noix et miel
Poisson (selon arrivage) et

papet vaudois

SAMEDI

Cuchaule et moutarde de Bénichon

Soupe au choux

Ragotit d’'agneau bio de Chandossel, pommes mousselines,
haricots verts et poire a Botzi AOP

Meringues de Botterons,
petits fruits et créme double de la Gruyére

58

VEGETARIEN DE LA SEMAINE

Roesti, ocuf parfait, pleurottes, pousses de salades

DESSERT DE LA SEMAINE

Créme brilée au vin cuit

MERCREDI AU VENDREDI SAMEDI

Plat 24 Plat 27
Entrée +Plac 29.5 Entrée +Plac 25
(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
Entrée + Plat + Dessert 36 Entrée + Plat + Dessert 39

(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
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A LA CARTE

La Soupe de poisson au pistil de safran

20.5 34.5

entrée  plat

Tartare de boeuf au couteau, frites maison
et un mesclun de salade

225 36.5

entrée  plar

Oecufs mayonnaise aux herbes

12
4
entree

Ceviche de dorade,
avocat et pamplemousse

28 38
entrée  pla

Le Jambon de la Borne AOP,
saucisson fribourgeois, lard fumé de la borne,
choux ,carottes, pommes persillées

395

Le Ragoﬁt d’agneau bio aux raisins,
pommes mousseline, haricots, poire a botzi
ct salade de betteraves rouges

39-5



