EPERILLEY




OMENTY

Amuse-Bouche

Foie gras, Boudin de sanglier, Petits fruits

. o\ . . . A
Criniere de Lion, Laitue braisée, Sauce César *
ou

Perdreau, Laitue braisée, Sauce César *
supplement de CHF 25.00

Rouget, Comme un civet

I/

Bécasse des bois, Céleri, Sauce Salmis * *

Chevreuil, Choux, Mirabelle d’'un temps passe

ou/ et

Lievre a la royale
supplement de CHF 25.00 / CHF 55.00

Chariot de fromages, 99% fribourgeois

Coing, Verjus, Shiso vert *

Champignon, Grué de cacao, Pain grillé

—— Menu en 9 services chr 250 *¥
—— Menu en & services cHr 205 -

— Menu en 6 services crr 175 —

. / / .
Une version vegetarienne de
ce menu est proposee sur demande.




([E) ABGORDY

Accord Mets et Vins ‘Moments’

To AL
EoR

— 77 Verres cur 98 —

—  b6verres cr 88 *F

—_— S VCITCS CHF 79 —

Accord ‘Swiss Wine’

— 7 VEITES CHF 140 * 7 —

—  G6verres chrF 124 % —

— 5 VCTITCS CHF 110 —

Accord ‘Pepites’

T. AL
Sw

— 7 VCITCS CHF 195 —

— b verres cir 175 N

— 5 VCITCS CHF ISO —

Accord ‘En Equilibre’
alternance entre vins et créations sans alcool

va AL
e

— 77 VEITES CHF 89 —

-

— 6 verres crr 817 S

— 5 VCITCS CHF ’71 —

Accord Mets et

‘Creations sans alcool’

1. AT
oS

— 7 VCITCS CHF 79 —

— G verres cHE 71 S

— 5 Verres cHr 63 .

Tous les prix s'entendent en francs suisse, TVA 8,1% incluse.




