
Plats du Jour
du 22 au 25 juillet 2026

Mercredi

Végétarien de la Semaine
Risotto au pesto de roquette, tomates confites et vieux Gruyère 

Mercredi au vendredi 
Plat 	 24
Entrée +Plat	 29.5
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Entrée + Plat + Dessert 	 36
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Samedi
Plat 	 27
Entrée +Plat	 32.5
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Entrée + Plat + Dessert 	 39
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Escalope viennoise et courgettes farcies   

Jeudi
Salmorejo ou Salade de tomates au pesto

Vendredi

Burger et frites maison

Samedi
Soupe froide de poivrons jaunes au lait de coco ou Tataki de thon à l'avocat

Sandre du lac de la Gruyère, 
riz sauté aux légumes Teriyaki    

Soupe de betteraves glacées ou Salade de fenouil, pêches et amandes fumées    

Dessert de la Semaine
Crème brûlée au Baileys

Cou de porc rôti, gratin dauphinois, haricots verts
et jus à la moutarde à l'ancienne   

Soupe de concombre et feta ou Salade de carottes râpées 



À la Carte

20.5 
entrée

Tartare de bœuf au couteau, frites maison 
et un mesclun de salade

La Soupe de poisson au pistil de safran 

34.5 
plat

Tarte à la tomate, moutarde et glace au balsamique

20.5 
entrée

34.5 
plat

21 
entrée

Bar, courgette et fenouil, vinaigrette à l'orange

42

Saumon gravlax, crème aigrelette,
croûton, pickles et oeufs de truite

28 
entrée

38 
plat

Onglet de boeuf, ratatouille et sauce chimichuri
52 


