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PLATS DU JOUR

du 4 au 7 novembre 2026

MERCREDI
Soupe de chou-fleur réei ou Poireaux vinaigrette
Céte de porc aux champignons,

nouilles et brocoletti

JeuDI
Créme de champignons et parmesan ou Salade de choux rouge
Brochette de pou]et,
sauce satay, riz basmati et pak-chot braisé
VENDREDI
Velouté de pois cassé et cumin ou Salade grecque
Poisson gri“é, po]enta,

emburré de choux

SAMEDI
\/L’ZOU.[C/ df ICn[iZ]CS CG?"ail er POiUTOnS ou Sal{ld( df b(’[[@r(lv@f et pon'ln'lf,\' df rerre
Ossobuco, risotto milanese

et carottes g]acées

VEGETARIEN DE LA SEMAINE

Roesti aux chanterrels d'automne,
ocuf parfait et ¢émulsion au thym

DESSERT DE LA SEMAINE

Riz au lait vanillé

MERCREDI AU VENDREDI SAMEDI

Plat 24 Plat 27
Entrée +Plac 29.5 Entrée +Plac 25
(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
Entrée + Plat + Dessert 36 Entrée + Plat + Dessert 39

(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
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A LA CARTE

La Soupe de poisson au pisti] de safran

205 34.5
entrée plat

Tartare de beeuf au couteau, frites maison

et un mesclun de salade

225 365
entrée plar

Carpaccio de cerf; courge et vieux Gruyere

29, 39
entrée plat

Terrine de C]msse aux pistaches

25

entrée

Bavette de boeuf a I'échalotte, frites

44

Civet de chevreuil, choux rouges,
sp':itz]is, poire a Botzi AOP et marrons

41



