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PLATS DU JOUR

du 14 au 17 octobre 2026

MERCREDI
Velouté de potimarron ou Salade dendives et noix
Filet mignon de porc au vin blanc et paprika,

Ebly a la tomate et poivrons grillés

JeuDI
Crémeux de champignons ou Céleri remoulade
~ A \ .
Cotelettes d'agneau a l'orientale,

couscous aux herbes et courgette

VENDREDI

Soupe de cresson ou Salade de betteraves et poires

Fi]et de s:mdre dOl’é sur peau, sauce champagne,

I3
embeurrée de choux et carottes, pommes nature

SAMEDI
SOL{FC aux L‘/‘LOL{X ou Saladc C]C quinoa er ﬁguc;
Veau Marengo, écrasée de pommes de terre,

tombée de poireau et champignons

VEGETARIEN DE LA SEMAINE

Gratin de chicons, poires et gorgonzola

DESSERT DE LA SEMAINE

Choux f:tgon Paris-Brest

MERCREDI AU VENDREDI SAMEDI
Plat 24 Plat
Entrée +Plac 29.5 Entrée +Plac

(soupe du jour ou salade du jour)

Entrée + Plat + Dessert 36
(soupe du jour ou salade du jour)

(soupe du jour ou salade du jour)

Entrée + Plat + Dessert
(soupe du jour ou salade du jour)

27

2.

39
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A LA CARTE

La Soupe de poisson au pisti] de safran
205 34.5
entrée plat
Tartare de beeuf au couteau, frites maison
et un mesclun de salade
22.5 36.5

entrée plar

Poireaux vinaigrette, oeuf mimosa et riz souffle
16

CI”L['TC/C

Terrine de Clmsse aux pistaches

25

entrée

Bavette de boeuf a I'échalotte, frites

44

Civet de chevreuil, choux rouges,
sp':itz]is, poire a Botzi AOP et marrons

41



