
Steak de porc, sauce charcutière, purée de pommes de terre

Plats du Jour
du 10 au 13 décembre 2025

Mercredi

Végétarien de la Semaine
Choux fleur gratiné, Trévise tardive, orge perlé et siphon au gruyère

Mercredi au vendredi 
Plat 	 24
Entrée +Plat	 29.5
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Entrée + Plat + Dessert 	 35
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Samedi
Plat 	 27
Entrée +Plat	 32.5
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Entrée + Plat + Dessert 	 38
(soupe du jour ou salade du jour)  	

Vichyssoise ou Taboulé

Fricassée de volaille Pays d’Auge, champignons et
riz blanc

Jeudi
Soupe de tomate, coulis de basilic ou Rillettes de thon, salade d’endives

Filet de truite, sauce amandine, haricots verts
en persillade

Vendredi
Soupe à l’oignon gratinée ou Salade de doucette, lardons, croûtons

Rôti de veau, poireaux rôtis, topinambours

Samedi
Friand poireaux–champignons ou Cappuccino de petits pois à la menthe



À la Carte

35

20.5 
entrée

Tartare de bœuf au couteau, servi avec un assortiment de chips 
de pommes de terre et un mesclun de salade

34.5

La Soupe de poisson au pistil de safran 
façon "Pierrot Ayer"

34.5 
plat

Le Bocal de terrine de chevreuil et foie gras
aux cornes d’abondance façon « Fredo »,

salade du marché de Sédeilles et pain croustillant
(pour 2 personnes)

Le Boudin noir à la crème, sauce à l’oignon,
cornettes et purée de pommes à la cannelle

29

L’Entrecôte de boeuf sautée,
sauce au vin rouge, pommes de terre grenailles aux herbes,

jardinière de légumes
36


