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PLATS DU JOUR

du 10 au 13 décembre 2025

MERCREDI
\’in‘hyxsoi;e ou Taboulé

Steak de pore, sauce charcutiere, purée de pommes de terre

JeuDI
Soupe de tomate, coulis de basilic ou Rillettes de thon, salade d'endives
Fricassce de volaille Pays d’Auge, champignons et

riz blanc

VENDREDI
S(’L{p( L"l ]bignun g?”ﬂ[l’n(f ou Sﬂ]ﬂd@ CIC U]OUL‘C[[C, Z[”"d(‘n)‘, L‘TULAl[UnS
Filet de truite, sauce amandine, haricots verts

en persillade

SAMEDI
Friand poireaux—champignons ou Cappuccino de petits pois a la menthe

AL . A .
Roti de veau, poireaux Trotis, topmambours

VEGETARIEN DE LA SEMAINE

Choux fleur gl‘atiné, Trévise tardive, orge per]é et siphon au gruyére

MERCREDI AU VENDREDI SAMEDI

Plat 24 Plat 27
Encrée +Plac 295 Encrée +Plac 325
(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
Entrée + Plat + Dessert 35 Entrée + Plat + Dessert 38

(soupe du jour ou salade du jour) (soupe du jour ou salade du jour)
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A 1A CARTE

La Soupe de poisson au pisti] de safran
facon "Pierrot Ayer"

205 345

entrée plat

Tartare de beeuf au couteau, servi avee un assortiment de chips
de pommes de terre et un mesclun de salade

345

Le Bocal de terrine de chevreuil et foie gras
aux cornes d’abondance facon « Fredo »,
salade du marché de Sédeilles et pain croustillant
(pour 2 personnes)

35

\

Le Boudin noir 4 la creme, sauce a Poignon,
cornettes et purce de pommes a la cannelle

29

LEntrecéte de boeuf sautée,
sauce au vin rouge, pommes de terre grenailles aux herbes,
jardinicre de legumes

36



